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TECHNIKUM 4-LETNIE
zaw6p: TECHNIK ZYWIENI G GASTRONOMICZNYCH

Ksztalcac sie¢ w tym zawodzie zdobedziesz wiedze i umiejetnosci z zakresu:

. zywienia cztowieka, przygotowywania potraw i organizacji imprez okoliczno$ciowych
oraz cateringu,

o ekspedycji potraw i napojow

o technologii gastronomicznej z obstuga konsumenta,

o organizacji, urzadzania i wyposazania zakladow gastronomicznych oraz gospodarstw
domowych,

. oceny jakosci zywnosci oraz jej przechowywania,

. marketingu i zarzadzania firma gastronomiczno-turystyczng (symulacyjne prowadzenie
firmy),

. prowadzenia rozliczen finansowych w firmie gastronomiczno - turystycznej, przygoto-

wania biznesplanu i wniosku o $rodki finansowe z Unii Europejskiej na dziatalno$¢ m.in.
gastronomiczng i agroturystyczna,

. obstugi profesjonalnych programéw komputerowych z wykorzystaniem zasobow Inter-
netu,
. sprawnego postugiwania si¢ jezykiem obcym w tym zawodzie.

Ksztalcenie zawodowe bedziesz realizowal w:

] nowoczesnej wielostanowiskowej pracowni zywienia, wyposazonej m.in. w piec kon-
wekcyjny oraz w stotowce szkolnej posiadajacej zaplecze kuchenne,

] zakladach gastronomicznych (restauracje, bary itp.),

] szkotach i zagranicznych firmach gastronomicznych

Korzysci wynikajace z ukonczenia szkoly:

° zdobedziesz mature, a jednocze$nie zawdd technika zywienia i ustug gastronomicznych,

° bedziesz mogt prowadzi¢ wiasng dziatalno$é gastronomiczno- turystyczng oraz gospo-
darstwo agroturystyczne,

° znajdziesz zatrudnienie na r6znych stanowiskach pracy w zaktadach gastronomicznych
(kucharz, kelner, barman),

. nawiazesz kontakty z partnerami zagranicznymi szkoty, co moze zaowocowaé¢ mozliwo-

$cig zatrudnienia



